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Mivel foglalkozik az Elelmiszermindgsitd ?

Stratégiai cikk az ELELMISZER: * Sokféle nyersanyag e« Rengeteg mddositasi lehet8ség
* Nagy valtozékonysag e« UJ TERMEKEK

MINOSEG és BIZTONSAG

ELLENORIZNI, | I I VISSZAELESEK,
ANALIZALNI BOTRANYOK

MODSZER, ESZKOZ, TECHNOLOGIA, ELJIARAS
sziikséges
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Mit tanul az Elelmiszerminésitd ?

e Elelmiszerkémia és taplalkozastan e Taplalkozasbiokémia, dietetika

e Elelmiszeranalitika el6adas és labor f,unkcionélis élelmiszerek,

e Mezbgazdasagi ipari technoldgia, e Elelmiszerbiztonsag aktualis kérdései
e Elelmiszeripari technoldgia (labor) * Elvalasztastechnika (labor)

e Elelmiszerbiztonsag e Molekularis bioldgiai modszerek

e Szakdolgozat e Csomagolas, kolcsonhatasok

e Korszer( élelmiszervizsgalati mddszerek
* NIR spektroszkopia és alkalmazasuk
e Diplomamunka

Zardvizsga: Zardvizsga:
e Biomérnoki miiveletek és folyamatok e Biotermék technoldgia Il
e Elelmiszeranalitika és gyakorlat e Taplalkozas-biokémia

e Korszerti élelmiszervizsgalati médszerek




Tanszéki kutatas

Biokémia, Molekularis és Mikrobioldgia

* Biokémia és Molekularis Bioldgia Laboratérium

* Biostruct Labor
" FLabor Kornyezetvédelmi Biotechnoldgia
y g * Sejtciklus és Genomika Kutatocsoport
* Kornyezeti Mikrobioldgia és
Biotechnoldgia Kutatécsoport

* Szennyviztisztitasi

Biotechnoldgiak Kutatocsoport
< -
®

Agrobiotechnoldgia, Uj nyersanyagok
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Products
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Gabonatudomany és Elelmiszertechnolégia

» Gabonatudomanyi és Elelmiszermindség Kutatécsoport o o ]
* Biofinomito Kutatdcsoport




Miért valaszd az Elelmiszermindgsité szakiranyt?

1. Izgalmas kutatasi témak - Alapkutatas

Hemicelluléz halézat létrehozasa gluténmentes tésztamatrixokban *A gluténanalitika feltételrendszerének fejlesztése:

* Rozs és arpa tartalékfehérjék és szerepik a glutén

renericis s immunanalitikai meghatarozasaban
Tﬂ*—_:ijwox
i TS e  Zab és a gluténmentes diéta (zabfajtak szlrése, tiszta zab
EI T sawax e|6é||ité$a)
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P * Csiraztatott szoja alapu élelmiszeripari termékek fejlesztése
és tulajdonsagainak vizsgalata

 Kozeli infravoros spektroszkdpiai modszerek alkalmazasa
élelmiszeripari mindség ellenbrzésben

Nem enzimes
oxidacios folyamat




Miért valaszd az Elelmiszermingsité szakiranyt?
1. IZgaImaS kutata’si téma’k — AlkalmaZOtt kutata's A gluténanalitika feltételrendszerének fejlesztése

Elelmiszerallergén vizsgalatok
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Miért valaszd az Elelmiszermingsité szakiranyt?

1. Izgalmas kutatasi témak — Miszer- és modszerfejlesztés

Maddszerfejlesztések
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Miért valaszd az Elelmiszermingsité szakiranyt?

1. Izgalmas kutatasi témak — Termékfejlesztés

Diétas rostban gazdag buzadrlemény
fejlesztése és végtermékek

i



Miért valaszd az Elelmiszermingsité szakiranyt?

2. Modern és jol felszerelt laborok - Versenyképes szaktudas megszerzése

HPLC, GC, CE,
Lab-on-a-chip

Automatizalt analitikai
miuszerek

Infravoros sepktroszkdpiai Kutatdcsoport
F-Labor

- Biofinomito Kutatocsoport




Miért valaszd az Elelmiszermingsité szakiranyt?

3. Projektmunka orientalt laborgyakorlatok — Felkészités az 6nallo kisérleti munkara

Tejcsokoladék érzékszervi vizsgalata profilanalizissel
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Miért valaszd az Elelmiszermingsité szakiranyt?

4. Tanulmanyok tamogatasa, jo hangulat ©

Rutinszerzés a TDK, OTDK
kutatdtmunkaban konferencia -

,dolgozva tanulni...”\ MSc, PhD
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Miért valaszd az Elelmiszermindgsité szakiranyt?

5. Nemzetkozi és ipari egyuttmukodesek Szakmal tapasztalatszerzes kilfoldon és céges
kézegben — e G—
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Miért valaszd az Elelmiszermingsité szakiranyt?

6. Gyarlatogatasok - Ipari folyamatok megismerése testkozelbdl
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Elhelyezkedési lehet6ségek
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Tovabbi informacidk
Dr. T6m06skozi Sandor

tomoskozi@mail.bme.hu
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A Tanszék képekben

Kutatok éjszakaja - 2019
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Varunk ©
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A Tanszek oktatoi nevéeben

KOSZONOM A FIGYELMET!

Tovabbi informaciok
Oktato, kutatd és doktorandusz kollégak

Tomoskozi Sandor, tomoskozi@mail.bme.hu

Koszonet a vetitett anyag dsszeallitdsaban nyujtott oriasi segitségért Dr. Németh Renatanak és Juhaszné Szentmiklossy Mariettanak
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