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A cimben megfogalmazott téma altalanos ismertetése:

A korszerl élelmiszeripar egyre kevesebb, de még mindig mérhetetlenil sokféle és hatalmas
mennyiségben produkal hasznosithatd, de mégsem kell6képpen hasznositott melléktermékeket,
hulladékot. Az 6nallé feladatok (egyéni feladat, TDK, szakdolgozat, diplomamunka) célja, hogy
egy-egy jol korilhatarolhatd projekt feladatot megoldva a hallgatéd megismerje a K+F tevékenység
mibenlétét, elsajatitsa a megoldds menetét, és a cimben jelzett terlleten hozzajaruljon a
tanszéken folyd ilyen jellegli kutatdsok elGre-viteléhez. A technoldgiai fejlesztések soran
elsédleges szempont a ,minimal processing” eljarasok alkalmazasa, amelyek el6nye a nyersanyag
kiméletes, beltartalmi és érzékszervi tulajdonsdgait megbérz6 miveleti megolddsok
alkalmazasanak lehet6sége.

E téma keretében elsGsorban organikus mez6gazdasagi, élelmiszeripari melléktermékekbdl
torténé hasznosithatd anyagok (természetes tartdsitdszerként antioxidansok, mono-, oligo-,
poliszacharidok, biol.aktiv anyagok, savak, asvanyi komponensek) kinyerése, bel6lik Uj termékek
kialakitasa, ezeknek a nyersanyagoknak, technoldgianak és termékeknek analitikai hattér
fejlesztése, a meglevé analitikai eljarasok validalasa. Kiilon feladat az ehhez kapcsolhato esetleges
Uj organikus tartdsitasi eljarasok kidolgozasa, hatékorének vizsgalata.

A témakorbe tartozo aktudlis témamegfogalmazasok, egyedi hallgatéi feladatok:

e Szaritott almatorkolybdl pektin kinyerést befolyasold tényez6k vizsgalata

¢ Nedves almatorkolybdl pektin kinyerést befolyasold tényez6k vizsgalata

e Almatorkoly és az abbdl kinyerhet6 pektin minésitésének adaptalasa a technoldgiai

//////

e Moddositott pektinek el&allitasi technoldgidjanak kidolgozasa

¢ Anyers (nedves) almatorkoly minGségét befolyasold f6bb tényezék (enzimkezelés,
tarolasi koriilmények) hatdsanak vizsgélata

e Direkttermé kéksz616bél torténé borkészitési technoldgia optimalasa és a keletkez6
melléktermékek hasznositasi lehet&ségének vizsgalata

e Kiilonboz6 gyiimolcslégyartasi melléktermékek hasznositasi lehetdségeinek vizsgalata
(ribizli, bodza, meggy, sz616, stb.)



